Maharadscha India

“Herzlich willkommen”
“Hapka Pil sg Sohagat hai”

R\

Ligbg Géste,
Pigarg Mghman,
Zunéchst ginmal mdehten wir Sig mit unserer Rdehg vertraut machen.
Unsgre Gerichte werden téglich frisch zubgreitet.
Gemisg und Salatg werden téglich frisch anggrichtet und stammen nicht aus der Pose.
Unsger Rdchegnehef wirzt allg dpeisegn fdr degn guropéischen Gaumen pikant.
Falls ig gerng Scharf gssgn, bestellgn Sig bitte
lsgicht charf, Mittgl Scharf oder Indisch dcharf (sghr Scharf).
Wir wdrdegn uns freugn, wenn g8 lhngn schmeekt und wir Ihngn
Beilagen und daucen nachreichen ddrfen.
Wir wdnschen Ihngn gingn angegnghmen dufenthalt,
gingn guten dppetit!
Und bgdankegn uns herzlich fdr Ihrgn Besuch.
Selbstverstandlich grhaltgn &ig auch allg Gerichte aufer Haug
Bis zum néchsten Mall )

Offnungszgiten
Thglieh 12:00 — 23:00 Uhr

Maharadscha India
Radickestr 44
12489 Perlin
Tel: 030-67 77 79 69
Fax: 030-67 77 79 69
Websitg: www.maharadscha-india.dg
€mail; maharadschaindia@yahoo.com

""Besuchen Sig uns auf Facgbook ﬂ Instagram I ' und Tiktok

Liebe Gste, Fiir Catering sprechen Sie mit uns.

Nach der neun EU Verbraucherinformation Verordnung haben wir fiir Sie eine Liste mit den Allergenen
zusammengestellt. Diese finden Sie am Ende unserer Speisekarte.
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4,90
Gemiise Suppe Gemischte Gemiisesuppe leicht gewdurzt 4,80
3- Garam Shorba ° (scharf)
Sauer- Scharf- Suppe mit gegrilltem Lammfleisch oder frischem Gemﬁse_f 5,90
4- Mulligatawny shorba ° 3
Spezielle indische Curry-Suppe mit Hiihnerfleisch, leicht garniert 5,50
5- Knoblauch Suppe ° Curry- Cream- Suppe mit Knoblauch 4,90
6- Mango Suppe ®*  Mangosuppe aus leckeren Indischen Alphanso Mangos 4,90
115- Tomaten Basil Suppe °
Eine exotische Tomatensuppe verfeinert mit Sahne und einer leichten Basilikumnote 4,90

116- Curry Cream Suppe ®* Curry Cream Suppe mit Indische Rahmkése, Mandeln und Cashewniissen 5,40

Pakoras

7- Champignon Pakoras

Goldbraun panierte frische Champignons im frittierten Teigmantel aus Kichererbsenmehl 5,20
8- Gobi Pakoras
Goldbraun panierter frischer Blumenkohl im frittierten Teigmantel aus Kichererbsenmehl
Onion Pakoras
Goldbraun panierte Zwiebelringe in Wiirzigem Kichererbsenmehl frittiert
10- Paneer Pakoras °

Frischer hausgemachter Rahmkése im frittierten Teigmantel aus Kichererbsenmehl!
11- Chicken Pakoras

Zartes Huhnerbrustfilet im frittierten Teigmantel aus Kichererbsenmehl
12- Scampi Pakoras ¢

Goldbraun panierte GroRgarnelen im frittierten Teigmantel aus Kichererbsenmehl " 7,90
13- Alu Pakoras panierte frische Kartoffeln im frittierten Teigmantel aus Kichererbsenmehl 4,90
14- Bengan Pakoras panierte frische Auberginen im frittierten Teigmantel aus Kichererbsenmehl 5,20
15- Gemischter Pakorasteller °

Eine Zusammenstellung aus Champignon, Blumenkohl, Onion, Paneer, Chicken, Alu, und Bengan 10,80
16- Samosa' Geflllte Teigtaschen mit Kartoffeln & griinen Erbsen 5,40

Alle Vorspeisen werden mit Salat & hausgemachten 3 verschiedenen Saucen serviert
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17- Kleiner Gemischter Salat ©

Gemischter Salat mit Tomaten & Papadam mit Frucht-Saucen 4,40
18- Indian Salat (Spezial) °

Gemischter Salat mit exotischen Friichten & hausgemachtem Rahmkase, Papadam, mit Sauce 7,90
19- Murgh Salat ®

Gemischter Salat mit in Tandoori-Gewiirzmischung mariniertem Hiihnerbrustfilet und Sauce 9,90

21- Maharadscha Spezial Salat °

Gegrillte frische Hithnerbrustfiletstreifen mit indischen Gewdirzen,

Honigmelone, Mangos, Lychee, Tomaten, Gurken, Salat und Saucen 9,50
22- Chicken Wing Salat ®

Frisch gegrillte Hihnerflligel mit indischen Gewlirzen, Honigmelone,

Mangos, Lychee, Tomaten, Gurken, Salat und Saucen 7,50
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VeEGETARISCHE GERICHTE €

24- Gemiise Curry °

Verschiedene Gemiuse mit Ingwer, Knoblauch in Currysauce 10,90
25- Shahi Panier 2
Hausgemachter Rahmkase mit Cashewniissen, Rosinen und Mandeln in Tomatensahnesauce 12,90

26- Mushroom Panier Masala 2
Frische Champignons mit Rahmkase, Rosinen, Mandeln und Cashewnissen in Tomatensahnesauce 12,30

27- Mater Panier ° - -

Indischer Rahmkase mit Erbsen in pikanter Currysauce ':".':‘ “" i,

x -
e

11,90

28- Palak Panier ©

Indischer Rahmkase mit Spinat in verschiedenen Gewiirzen gebraten 12,20

29- Malai Kkofta °X
Lotuswurzelbdllchen in Currysahnesauce mit Cashew, Mandeln und Rosinen

30- Panier Vindaloo P (Leicht scharf)

12,20

Indischer Rahmkase in Curry-Kokosnuss-Sauce mit Kartoffeln 12,30
31- Sabzi Masala X
Gemischter Gemiise mit Cashewnussen, Mandeln und Rosinen sudindischer Art zubereitet 12,00

32- Vegetabile korma 2

Verschiedenes Gemiise, indischer Rahmkase mit Mandeln in Cashewkernsauce 13,10
33- Vegetabile Thali °*
Vegetabile Curry, Malai Kofta und Palak Panier 13,90

34- Dal-Makhni °
Verschiedene Linsen in Butter mit Knoblauch, Ingwer und Tomaten gebraten
mit feinstem Paprikapulver 10,90

35- Panier Jalfrezi ° (Mittel scharf)
Indische Rahmkése mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Paprika, Ingwer
und diversen Gewdrzen in Sauer-Scharf-Sauce 12,90

36- Panier Korma %%
Indische Rahmkase in spezieller Sahnesauce, verfeinert mit Mandeln und Cashewniissen 13,20

37- Panier Mango °*

Indische Rahmkase mit Mandeln in leckerer Mango-Sahne-Sauce ot R ¢ 12,90
VeardN GERICHTE €
201- Subzi Bahar Verschiedene Gemiise mit Ingwer und Knoblauch in Currysauce ' 10,90

202- Chana Masala Kichererbsen gegart in einer stidindischen Sauce mit einer speziellen Gewiirzmischung 10,90
203- Alu Chana Kartoffeln und Kichererbsen gegart in Currysauce mit einer speziellen Gewtirzmischung 11,00
204- Alu Gobi Gebratenen Kartoffeln und Blumenkoh| mit verschiedenen Gewiirzen 11,20
205- Alu Palak Gebratenen Kartoffeln mit Spinat, Zwiebeln, Ingwer und verschiedenen Gewtirzen 11,20

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Salat serviert
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HAHNCHEN GERICHTE ¢

54- Chicken Tikka Masala ° (Leicht scharf)
Gegrilltes Hihnerflet mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch in Masala-Currysauce 14,20

55- Chicken Curry °
Hithnerbrustfilet in einer typischen Curry-Sauce, nach nordindischer Art zubereitet 12,40

56- Butter Chicken °X
Gegrilltes Hahnchen in wirziger Butter-Tomatensauce mit Mandeln 13,90

57- Chicken Subzi °
Hihnerbrustfilet mit versch. Gemuse in einer speziellen milden Currysauce 12,90

58- Chicken Spinat °
Hihnerbrustfilet in Spinat mit frischem Ingwer und Knoblauch
nach kostlicher indischer Art 12,90

59- Chicken Vindaloo ° (Leicht scharf)
Hihnerbrustfilet mit Kartoffeln, Ingwer, Paprika und Tomaten
in einer Curry-Kokos-Sauce 13,00

60- Chicken Korma °*
Hihnerbrustfilet mit frischem Rahmkase in spezieller Sahnesauce,

verfeinert mit Mandeln und Cashewntissen 14,40

61- Chicken Jalfrezi ° (Mittel scharf)
Hihnerbrustfilet mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Paprika, Ingwer

und diversen Gewdirzen in Sauer-Scharf-Sauce 13,60

62- Chicken Nawabi %
Hihnerbrustfilet gegrillt, mariniert und mit versch. Friichten

in pikanter Sahnesauce 13,70

63- Chicken Mashroom °
Zartes Huhnerbrustfilet gebraten mit frischen Champignons in Curry-Sauce 13,60

64- Chicken Himalaya °
Huhnerbrustfilet gebraten mit Paprika und frischem Rahmkase
in einer Rahmsauce 14,50

65- Chicken Chooza °X
Huhnerbrustfilet mit Rahmkase, Sahne, Ingwer und Knoblauch 14,40

66- Chicken Kashmiri °X
Hiuhnerbrustfilet, Banane, Friichtecocktail, Mandeln, Rosinen,
Kokos und Indischer Creme-Sahnesauce 14,50

69- Chicken Mango %
Hahnchenbrustfilet mit Mandeln in leckerer Mango-Sahne-Sauce 13,90

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Salat serviert
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£ 0 LAMM GERICHTE

TR

40- Lamm Curry °
Lammfleisch in einer Currysauce nach kostlicher indischer Art zubereitet

41- Lamm Vindalu ° (Mittel scharf)
Lammfleisch mit Kartoffeln in einer pikanten
Currysauce nach stdindischer Art

42- Lamm Josh ° (Leicht scharf)
Lammfleisch mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und
Ingwer in Currysauce

43- Lamm Banglori?
Lammfleisch mit Ananas, Paprika, frischem Ingwer und Knoblauch
mit exotischen Gewlirzen gemischt

44- Lamm Madras ° (Leicht scharf)
Lammfleischstiicke mit Kokosraspeln in einer speziellen
Gewilirzmischung nach koéstlicher siidindischer Art

45- Lamm Korma PX
Lammfleisch in Sahnesauce mit indischem Rahmkase,
Mandeln, Cashewnissen und Rosinen

46- Lamm Subzi °
Lammfleisch mit verschiedenem Gemtse, in Currysauce

47- Lamm Saag °
Lammfleisch in Spinat mit Zwiebeln, frischem Ingwer und Knoblauch

48- Lamm Jakhni °¥
Eingelegtes Lammfleisch nach einer speziellen indischen Art,
zubereitet in einer Jogurt-Sauce mit Mandeln

49- Malai Kimma °X
Gehacktes Lammfleisch mit indischem Rahmkase, Mandeln, Rosinen und
Cashewntssen in Curry Sahnesauce

50- Lamm Maharadscha X
Lammfleisch mit Pfifferlinge, Paprika, Zwiebeln,
Mandeln, Cashewniissen, Rahmkéase und Rosinen in Sahnesauce

51- Lamm Mango 2K
Lammfleisch mit Mandeln in leckerer Mango-Sahne-Sauce
Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Salat serviert

Rinder Gerichte (bis 14 Jahrge alt)
67- Vegetabile Korma X
Versch. Gemuse mit indischem Rahmkase in Mandel-Cashewkernsauce

68- Chicken Mango ¥
Hiihnerbrustfilet mit Mandeln in leckerer Mango-Sahne-Sauce
Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Salat serviert
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€NTE GERICHTE

A & c
70- Ente Curry ®

Entenbrustfilet mit Ingwer und Knoblauch nach stdindischer Art zubereitet 14,90
71- Ente Masala ® (Leicht scharf)

Entenfilet mit Zwiebeln, Tomaten, frischem Ingwer und Knoblauch

in feinen indischen Krautern gebraten 15,90
72- Ente Subzi ®

Entenfilet mit versch. Gemiise in Currysauce 15,60
73- Ente Mango PX

Entenfilet in pikanter Mango-Sahnesauce mit Mandeln 15,90
74- Ente Nawabi °X

Entenfilet mit exotischen Friichten in pikanter Sahnesauce mit Mandeln 15,90
75- Ente Madras P (Leicht scharf)

Entenfilet mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Ingwer

abgerundet mit frischem Basilikum 15,90
76- Ente Korma °X

Entenbrustfilet mit indischem Rahmkase, Mandeln, Rosinen und

Cashewntssen in Curry Sahnesauce 16,60
78- Fisch Curry 8P

Rotbarschfilet in einer pikanten Curry-Sauce 13,50
79- Fisch Punjabi 8P (Leicht scharf)

Rotbarschfilet gewiirzt mit einer Mischung aus ausgewogenen

Gewdrzen mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten nach einer

alten nordindischen Art zubereitet 14,60
80- Scampi Curry &P

GroRgarnelen in einer Currysauce nach kostlicher indischer Art zubereitet 15,50
81- Scampi Masala P (Leicht scharf)

GroRRgarnelen mit Ingwer, und Knoblauch in verschiedene

feinen indischer Krautern gebraten 16,50
82- Scampi Dahiwala “PX

GroRgarnelen zubereitet nach einer speziellen indischen Art

mit versch. Gewlirzen, Mandeln in pikanter Joghurt-Sauce 16,60
83- Scampi Maharadscha P

GroRRgarnelen in Senf-Sahne-Sauce 16,90

84- Scampi Korma &PX

Grolgarnelen mit frischem Rahmkase in spezieller Sahnesauce,
verfeinert mit Mandeln und Cashewniissen 16,90
Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Salat erviert
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85- Vegetarische Biryani 2
Basmatireis gebraten mit frischen Verschiedene Gemiise, Nissen,
Rosinen und ausgewogenen Gewdlirzen

86- Murgh Biryani P

Hihnerbrustfilet zubereitet mit gedampften Basmatireis, Zwiebeln,
Paprika, verschiedene Gemuse, Rosinen, Nissen, Mandeln

in einer speziellen Biryani-Gewiirzmischung
87- Lamm Biryani 2K

Lammfleisch gediinstet mit Basmatireis und frischem

Gemuse, Niissen und Rosinen

88- Maharadscha Biryani PX

Lamm und Hihnerfleisch mit gedampftem Basmatireis,

Verschiedenen Gemiise, Rosinen, Niissen, Mandeln

in einer speziellen ausgewogenen Biryani-Gewtirzmischung

89- Scampi Biryani “°X

Gebratene GroRgarnelen gediinstet mit Basmatireis, verschiedene Gemiise

und orientalischen Gewtirzen, Nissen & Rosinen

Alle Reisgerichte werden mit 3 verschiedenen Saucen serviert

BEll-1GEN

115- Papadam
Knuspriges Fladenbrot aus Linsenmehl

116- Naan ®/!
Fladenbrot aus Weizenmehl|

117- Knoblauch Naan ®/

118- Bhatura °!
Frittiertes Fladenbrot aus Weizenmehl

119- Knoblauch Bhatura®!

120- Chapati
Gebackenes Fladenbrot aus Vollkornmehl

121- Raita ®

Speziell gewlirzter Joghurt mit Tomaten und Gurken

122- Mix Pickel
Eingelegte scharfe Friichte

123- Mango Chutney
124- Kartoffeln

125- Pommes Frites
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TARPOORI / GRIkls SPEZIALITATEN

90- Tandoori Chicken

Hiihnerkeulen, 24 Stunden in Joghurt mit speziellen indischen Gewlirzen mariniert

Mit Ingwer, Knoblauch, Paprika, Zwiebeln und frische Tomaten 13,70
91- Chicken Tikka °

Gegrilltes Huhnerbrustfilet mariniert mit einer speziellen Joghurt Gewiirzmischung

mit Ingwer, Knoblauch, Paprika, Zwiebeln und frische Tomaten 14,80
92- Lamm Tikka P

Zartes Gegrilltes Lammfleisch mariniert in Joghurt gewiirzmischung

Mit Ingwer,Knoblauch, Paprika, Zwiebeln und frischen Tomaten . P 16,40
93- Mix Grillplatte B¢P
Tandoori Chicken, Lamm Tikka, Chicken Tikka, Ente Tikka e,
und Scampi mit Ingwer, Knoblauch, Paprika, Zwiebeln und Tomaten O 18,40

94- Ente Tikka °
Marinierte Gegrillte Entenfilet mit Ingwer, Knoblauch, Paprika, 4 »
Zwiebeln und frische Tomaten verschiedenen Krautern sy, o T by 16,90

95- Scampi Tandoori °€
Gegrillte GroRgarnelen mariniert in speziellen Jogurt gewiirzmischung mit

Ingwer, Knoblauch Paprika, Zwiebeln und frische Tomaten 17,50

RARWHI GERICHTE (indischer Wok )

96- Chicken Karahi Meat °

Gegrilltes Huhnerbrustfilet mariniert mit einer speziellen Joghurt Gewlrzmischung mit Ingwer,

Knoblauch, Paprika, Zwiebeln, frische Tomaten, Kardamom und Nelken Stiickchen 15,50
97- Mutton Karahi Meat

Zartes Gegrilltes Lammfleisch mariniert in Joghurt gewurzmischung Mit Ingwer,Knoblauch, Paprika,

Zwiebeln, frischen Tomaten Kardamom und Nelken Stlickchen 16,90
98- Scampi Karahi ©°

Gegrillte GroRgarnelen mariniert in speziellen Jogurt gewiirzmischung mit Ingwer, Knoblauch, Paprika,

Zwiebeln, frische Tomaten, Kardamom und Nnelken Stiickchen 17,90

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis und Salat serviert

Nachspgisg Pesserts

114- Sizzling Brownie °! 6,20
Schokoladen-Brownie mit Vanilleeiscreme, serviert auf einer ,f. :
heiBen Platte und mit einer cremigen Schokosauce Uibergossen
110- Mangos * 2,50
111- Lychees ¥ 2,50
112- Gulab Jamun %X 3,90
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100/ 101- India Curry Platte M El/ N U
€
Aperitif : Mango Sekt AVE L4,
Vorspeise: Curry-Cream-Suppe °
Hauptspeise:
Vegetable Curry °
Chicken Curry ©
Lamm Curry °
Salat, Basmatireis, Bhatura ®' und verschiedene Saucen °

100- Fiir 2 Personen
101- Fiir 4 Personen

49,00
75,00

102/103- Vegetarische- Platte
Aperitif: Martini
Vorspeise: Gemusesuppe
Hauptspeise:

Palak Panier ©

Vegetabile Korma ¥

Malai Kofta P¥

Salat, Basmatireis, Bhatura ' und verschiedene Saucen °
102- Fiir 2 Personen
103- Fiir 4 Personen

40,00
68,00

104/ 105- Madras Platte
Aperitif: Sherry-Dry
Vorspeise: Sauer-Scharf-Suppe °
Hauptspeise:
Rogan Josh, ©
Chicken Jalfrezi °
Tandoori Chicken °
Salat, Basmatireis, Bhatura ®' und verschiedene Saucen °
104- Fiir 2 Personen 55,00
105- Fiir 4 Personen 85,00

106 /107- Maharadscha Platte

Aperitif: Campari Orange

Vorspeise: Hihnersuppe °

Hauptspeise:

Ente Tikka ° (Entenbrustfilet 24 Std. in Jogurt-Safransauce mariniert

mit 21 verschiedenen Gewdirzen gegrillt)

Scampi Masala “°, Mutton Korma °X

Salat, Basmatireis, Bhatura, ! Mix Pickle und verschiedene Saucen °
106- Fiir 2 Personen 69,00
107- Fiir 4 Personen 99,00
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SUPINPISCHE SPEZIALITATEN

501- Chicken Pfifferlinge °*
Hihnerbrustfilet, Pfifferlinge mit Mandeln, Rosinen, Cashewnussen
in einer cremigen Sahne-Sauce

502- Chicken Chilli (Sehr scharf)
Hihnerbrustfilet mit Tomatenstiickchen, Ingwer, Sojasauce, Chilli-Sauce
in Currysauce stdindischer Art

503- Chicken Madras ° (Leicht scharf)
Hihnerbrustfilet mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika, und Ingwer
abgerundet mit Basilikum

504- Lamm Chilli (Sehr scharf)
Lammfilet mit Tomatenstiickchen, Ingwer, Sojasauce, Chilli-Sauce
in stidindischer Currysauce

505- Lamm do piaza
Lammfilet mit Zwiebeln, Tomaten, frischem Ingwer, Knoblauch
und Krautern in feiner indischer Krautersauce gebraten

506- Madras Platte (fiir 1 Person)

Lamm Josh P, Chicken Jalfrezi ®, Tandoori Chicken °

507- Lamm Heydrabadi
Gebratenes Lammfilet mit Ingwer, Zwiebeln, und Paprika

508- Ente Karahi
Entenfbrustfilet mit Tomaten, frischem Ingwer, Zwiebeln, Paprika,
Kardamom und Nelken

509- Ente Vindaloo ° (Mittel scharf)
Entenfbrustfilet nach Madras-Art mit Kartoffeln und Kokosraspeln in pikanter Currysauce

510- Ente Kashmiri X
Entenfbrustfilet mariniert in Mughlai-Sauce mit Mandeln, Rosinen, Bananen
und Frichte-Cocktails

511- Fish Tikka ®°
Rotbarschfilet in spezieller Joghurtsauce mit Paprika, Zwiebeln und Ingwer

512- Fisch Vindaloo *P (Mittel scharf)
Rotbarschfilet nach Madras-Art mit Kartoffeln und Kokosraspeln in pikanter Currysauce

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Salat serviert
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MAHARAPSCHA INPI]

Allergene:

A Enthdlt Eier und Eiererzeugnisse. B Enthdlt Fisch und Fischerzeugnisse. C Enthélt Krebstiere und
Krebstiererzeugnisse. D enthélt Milch und Milcherzeugnisse (Laktose). E Enthilt Sellerie und
Sellerieerzeugnisse. F enthdlt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse. G enthélt Schwefeldioxid und
Sulfit. H enthdlt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse. | enthélt Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen,
Gerste, Hafer, Dinkel usw.). J enthélt Lupine und Erzeugnisse daraus. K enthdlt Schalenfriichte und deren
Erzeugnisse (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss,
Queenslandnuss). L enthélt Senf und Senferzeugnisse. M enthdlt Soja und Sojaerzeugnisse. N Weichtiere
(Mollusken) und Erzeugnisse daraus. O klare Briihe = A,D,E,|,LLM

13 Zusatazstoffe:

1 mit Farbstoff. 2 koffeinhaltig. 3 mit Antioxidationsmittel. 4 Sduerungsmittel.

5 mit Konservierungsmittel. 6 mit SiiBstoff. 7 enthdlt eine Phenylalaninquelle. 8 chininhaltig.
9 Stabilisatoren. 10 aufgeschdaumt mit Stickoxydul. 11 Taurin. 12 enthdlt Sulfite.

13 Geschmacksverstérker. Die Bilder dienen nur Dekorationszwecken.

Alle Preise inkl. MwSt. und Service.




